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Nr specyfikacji

Kod produktu CAP1006 (4010000030)

Nazwa produktu

OLEOREZYNA CAPSICUM

Wydanie 1 z 18.04.2013

1. Parametry jakoSciowe

wyglad: ciemnoczerwona, lepka ciecz

*  przechowywac¢ w chtodnym pomieszczeniu,
bez dostepu $wiatta, w szczelnych

zapach: charakterystyczny dla papryki, gryzacy opakowaniach, zabezpieczone przed

zapach utlenieniem

smak: mocno pikantny 9. Termin waznosci

rozpuszczalno$é: cze$ciowo rozpuszezalna w * 24 miesigce w zalecanych warunkach i

alkoholu i nielotnych thuszczach opakowaniu

sita barwigca: 3700 — 15000 CU 10. Deklaracja GMO

zawartos$¢ kapsaicyny: 6,6 % + 0,3 % ¢ piloglll\l/itoi surowce uzyte do produkcji sa wolne
0

2. Pozostalo$ci rozpuszczalnikow

catkowita pozostato$¢ rozpuszczalnikoéw: max.

20 ppm

heksan: max. 20 ppm
aceton: max. 20 ppm
metanol: max. 20 ppm

3. Metale cie¢zkie

otdw: <5 ppm
arsen: <3 ppm
kadm: <1 ppm
rte¢: <1 ppm

4. Pozostalo$ci mikotoksyn

wn

aflatoksyna B1: <5 ppb

aflatoksyny (B1+B2+G1+G2): <10 ppb
. Parametry mikrobiologiczne
Ogodlna liczba drobnoustrojow: <10 cfu/g
Ogodlna liczba drozdzy i plesni: <10 cfu/g

E. coli: <3 MPN/g
Salmonella: nieobecne w 25 g

6. Dodatki

mono — i diglicerydy kwasow thuszczowych

(E471)
rafinowany olej stonecznikowy

7. Opakowanie

HDP opakowania
beczki stalowe

8. Przechowywanie
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11. Informacja o radiacji
e produkt nie byt poddany radiacji oraz nie
zawiera takich sktadnikow
12. Deklaracja o alergenach
*  zgodno$¢ z Dyrektywa 2003/89/EC oraz lista
ALBA
13. Status
*  100% naturalny
s Zywno$¢ Koszerna
s Zywno$¢ Halal
14. Zastosowanie
* aromat Spozywczy
*  do wyroboéw farmaceutycznych
15. Surowiec uzyty do produkcji
*  papryka roczna (Capsicum annum L.)
*  papryka owocowa (Capsicum frutescens L.)
16. Kraj pochodzenia produktu
* Indie
17. Metoda otrzymywania
*  ckstrakcja rozpuszczalnikowa suszonych,
czerwonych owocoéw papryki
18. Dodatkowe informacje
* unika¢ kontaktu z oczami i skorg
*  w trakcie stosowania nosi¢ gogle ochronne na
twarz oraz rekawice
*  wymiesza¢ przed uzyciem
* 1 kg odpowiada 66 kg mielonego chilli
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