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Kod produktu

CAP1001 (4010000025)
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Nazwa produktu

OLEOREZYNA CAPSICUM

watunalne dodathi sposymese
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1. Parametry jakosciowe
» wyglad: jasnobursztynowa do czerwonej
barwy, lepka ciecz
« zapach: charakterystyczny dla papryki, goyg
zapach
+ smak: mocno pikantny
» rozpuszczaln&: czgséciowo rozpuszczalna w
alkoholu i nielotnych tluszczach
« sita barwjca: 4000 — 10000 CU
- zawartd¢ kapsaicyny: 25 — 25,3 %
2. Pozostaléci rozpuszczalnikow

« calkowita pozostake rozpuszczalnikow: max.

20 ppm
» heksan: max. 20 ppm
« aceton: max. 20 ppm
+ metanol: max. 20 ppm
3. Metale ckzkie
« oféw: <5 ppm
e arsen: <3 ppm
« kadm: <1 ppm
e rteé: <1 ppm
4. Pozostatéci mikotoksyn
- aflatoksyna B1: <5 ppb
- aflatoksyny (B1+B2+G1+G2): <10 ppb
5. Parametry mikrobiologiczne
+ Ogoélna liczba drobnoustrojow: <10 cfu/g
+ Ogodlna liczba dridzy i plesni: <10 cfu/g
+ E. coli: <3 MPN/g
+  Salmonella: nieobecne w 25 g

6. Dodatki
« mono — i diglicerydy kwaséw tluszczowych
(E471)

- rafinowany olej stonecznikowy
7. Opakowanie

« HDP opakowania

» beczki stalowe
8. Przechowywanie
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«  przechowywda w chtodnym pomieszczeniu,
bez dosipu swiatta, w szczelnych
opakowaniach, zabezpieczone przed
utlenieniem

9. Termin waznosci

+ 24 miesjce w zalecanych warunkach i

opakowaniu
10. Deklaracja GMO

« produkt i surowce iyte do produkcji $ wolne

od GMO
11. Informacja o radiacji

« produkt nie byt poddany radiacji oraz nie

zawiera takich sktadnikow
12. Deklaracja o alergenach

* zgodna¢ z Dyrektyws 2003/89/EC oraz ligt

ALBA
13. Status

* 100% naturalny

«  Zywnoi¢ Koszerna

«  Zywnoi¢ Halal

14. Zastosowanie
« aromat spgywczy
» do wyrobow farmaceutycznych
15. Surowiec uyty do produkcji
» papryka rocznaCapsicumannumL.)
»  papryka owocowaGapsicum frutescens L.)
16. Kraj pochodzenia produktu
+ Indie
17. Metoda otrzymywania

» ekstrakcja rozpuszczalnikowa suszonych,

czerwonych owocow papryki
18. Dodatkowe informacje

« unika kontaktu z oczami i skér

« w trakcie stosowania nd@sgogle ochronne na
twarz oraz ¢kawice

* wymiesza przed uyciem

» 1 kg odpowiada 250 kg mielonego chilli
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