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Nazwa produktu

KOSZENILA 10 % WS W PLYNIE

Wydanie 3 z 20.05.2020

1. Parametry jakoSciowe
A wyglad: czerwonofioletowa ciecz
A rozpuszczalnos$é: rozpuszczalna w wodzie
A zawarto$¢ kwasu karminowego: 10,30 —
12,00 %
A pH: max. 13 %
2. Metale ciezkie
A catkowita zawarto$¢ metali cigzkich: max.
40 ppm
oléw: max. 5 ppm
arsen: max. 1 ppm
kadm: max. 1 ppm
rte¢: max. 1 ppm
rametry mikrobiologiczne
catkowita liczba drobnoustrojow: max.
1000 cfu/g
A ogolna liczba drozdzy i ple$ni: max. 100
cfu/g
A E. coli: nieobecne w 10 g
A Salmonella: nieobecne w 25 g
4. Dodatki
A wodorotlenek potasu
5. Opakowanie
A polietylenowe opakowania
6. Przechowywanie
A przechowywaé w szczelnym opakowaniu
w czystym, suchym oraz chtodnym
pomieszczeniu, zalecana temperatura 5 —
10°C
A nie zamrazaé
7. Termin waznoSci
A 18 miesigcy w zalecanych warunkach i
opakowaniu
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8. Deklaracja GMO
A produkt i surowce uzyte do produkeji sa
wolne od GMO
9. Informacja o radiacji
A produkt nie byt poddany radiacji oraz nie
zawiera takich sktadnikow
10. Deklaracja o alergenach
e 7zgodnos¢ z WE nr 1169/2011
e nie zawiera alergenow
11. Status
A 100% naturalny
12. Zastosowanie
A barwnik spozywczy — jako E120
13. Surowiec uzyty do produkcji
A czerwiec kaktusowy (Dactylopius coccus)
14. Kraj pochodzenia produktu
A Peru
15. Metoda otrzymywania
A karmin rozpuszczalny jest w wodzie
A wodny roztwor karminu stabilizowany
jest wodorotlenkiem potasu
rzeznaczenie
pieczywo, wyroby cukiernicze, ciasta
lody, galaretki
mieso, kietbasy
Sosy
jogurty
odatkowe informacje
ogrza¢ do temperatury pokojowej i
energicznie wymieszac przed uzyciem
dawkowanie: 0,001 — 0,1 % w zaleznosci
od pozadanego koloru
A po rozpuszczeniu roztwor powinien
przyjac barwe od ré6zowej do czerwonej
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Opracowat: Magdalena Olczyk
Zatwierdzit: Tomasz Rozy
Data: 20.05.2020
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Product name

CARMINE 10% LIQUID WS

Issue 3, date: 20.05.2020

1. Phisical and chemical parameters
A carminic acid content: 10,3 — 12%
A pH: max. 13
A soluble in water: completely
A appearance: red purple liquid
2. Heavy metals
A total: max. 40 ppm
A lead: max. 5 ppm
A mercury: max. 1 ppm
A arsenic: max. 1 ppm
A cadmium: max. 1 ppm
3. Microbiology
A total bacterial count: max. 1000 cfu/g
A yeast and moulds: max. 100 cfu/g
A E.coli: absent in 10g
A Salmonella: absent in 259
4. Additives
A potassium hydroxide
5. Package
A polyethylene drums
6. Storage
A store in airtight container under cool and dry
conditions at 5-10 °C.
A do not freezy
A we recommend handling the product in a clean
environment
7. GMO statement
A this product and the raw material used to
produce said product are free from GMO
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8. lonizing radiation statement
A this product and its ingredients is not treated
with ionizing radiation

9. Allergen
A complies with Directive 1169/2011/EC and
ALBA - List
10. Shelf life

A best before 18 months under the specified
storage conditions
11. Suitability data
A 100% natural
12. Intented use
A natural food dye — E120
13. Raw material
A Cochineal (Dactylopius coccus)
14. Country of origin
A Peru
15. Process
A aqueous solution of carmine stabilized with
potassium hydroxide
16. Additional information
A Warm to room temperature and stir vigorously
before use
A 0.001 - 0.10%, required color shade depends
on the dosage
A color shade provided: pink — red strawberry
17. Application
A bakery, confectionery
A jellies, pie fillings, ice creams, yoghurts
A meat, sausages

Compiled: Magdalena Olczyk
Approved: Tomasz Rozy
Date: 20.05.2020
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DEKLARACJA ALERGENOW
INFORMATION ABOUT ALLERGENS

Alergen/ Allergen Uzyty do produkcji materiatu/ Wystepuje w fabryce
Present in finish product

Zboza zawierajace gluten oraz ich Nie/No Nie/No

pochodne

cereals that contain gluten and

products thereof

Skorupiaki i ich pochodne Nie/No Nie/No

seafood (crustaceans and products)

Jaja i produkty pochodne Nie/No Nie/No

Eggs products

Ryby i ich pochodne Nie/No Nie/No

fish and products

Orzechy i ich pochodne Nie/No Nie/No

nuts and products

Soja i produkty pochodne Nie/No Nie/No

Soya and products thereof

Mleko i produkty pochodne Nie/No Nie/No

milk and milk products

Orzechy ziemne i ich pochodne Nie/No Nie/No

peanut and products

Seler i jego pochodne Nie/No Nie/No

celery and celeryproducts

Gorczyca i jej pochodne Nie/No Nie/No

mustard and products

Sezam i jego pochodne Nie/No Nie/No

sesame seeds and products

Dwutlenek siarki i siarczany >10 ppm | Nie/No Nie/No

sulphor dioxide and sulfit (SO2) > 10

ppm

Lubin i jego pochodne Nie/No Nie/No

Lupin and products thereof

Migczaki i ich pochodne Nie/No Nie/No

Molluscs and products

Z powodu warunkow uprawy sladowa obecnos¢ alergenow roslinnych nie moze by¢ catkowicie wykluczona. Ilosé takich sladow nie
przekracza analitycznej granicy oznaczalnosci./ Caused by cultivation traces of vegetable allergens cannot be completely excluded.
The amount of such traces does not exceed the analytical limit of determination.

Opracowal/ Compiled: Magdalena Olczyk
Zatwierdzil/ Approved: Tomasz Rozy
Data/Date: 20.05.2020
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